
Info Emotional Dinner 

Speisekarte – Menu 

Schwarzbrot mit Butter und Salz 

Berggemüse-Tartar mit Ei und Apfelessig 

Hühnerbrühe mit Gemüse und Hülsenfrüchten 

Topfennocken, Villgratner Lamm und rote Beete 

Heimisches Bergkalb mit Buchweizenspatzlan und Kohl 

Butterapfel, Honig und Zimt 

Pane nero, burro di malga e sale 

Tartar di verdure di montagna, uovo e aceto di mela 

Brodo di pollo, verdure e legumi 

Gnocchi di ricotta, agenllo della Vql Villgraten, barbabietola 

Vitello di montagna, Spatzlen di grano saraceno, cappuccio 

Mela al burro e miele, cannella 

Wholemeal bread with butter and salt 

Mountain vegetable tartare with egg and apple cider vinegar 

Chicken broth with vegetables and pulses 

Curd dumplings, Villgratner lamb and beetroot 

Local mountain veal with buckwheat noodles and cabbage 

Buttered apple, honey and cinnamon 


